
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vorweg 

 

Bunter Salatteller, Blatt- und Feldsalat 

mit Kartoffelsalat und Hausdressing 

als Beilagensalat/ als Vorspeise 6/10 € 

 

Eine Maultasche mit Kartoffelsalat 9 € 

 

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle 8 € 

 

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernöl 7 € 

 

 

Hauptgerichte 

 

Zwiebelrostbraten vom Württemberger Rind 

mit Soße, Maultasche und Spätzle oder Bratkartoffeln 32 € 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 

mit Preiselbeeren, Blattsalat, Pommes oder Kartoffelsalat 29 € 

 

Cordon bleu vom Landschwein 

mit Preiselbeeren, Blattsalat, Pommes oder Kartoffelsalat 25 € 

 

Käsespätzle mit Bergkäse, 

gedämpften Zwiebeln und Blattsalat 18 € 

 

Hausgemachte Semmelknödel 

mit cremigem Pilzragout und geriebenem Bergkäse 19 € 

 

Maultaschen geschmelzt 

mit Kartoffel-und Blattsalat 19 € 

 

Ragout vom Hirschkalb 

mit Wildsoße und Semmelknödeln 27 € 

 

Fisch nach Tagesangebot auf unserer Tafel 

 

Weitere Gerichte und Empfehlungen finden Sie auf unserer Tafel 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dessert 

 

Creme brulee mit Vanille 9 €  

 

Schwäbischer Wintertraum 

zwei Kugeln Walnusseis mit cremigem Mandellikör und Sahne 9 € 

 

Affogato 

Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso 6 € 

 

Eine Kugel Eis oder Sorbet 

Vanilleeis/ Schokoladeneis/ Walnusseis  

Erdbeersorbet/ Himbeersorbet/ Zitronensorbet  3 € 

Sahne 0,8 € 

Eierlikör 4 € 

 

 

Heißgetränke 

 

Espresso 2,5 € 

Doppelter Espresso 4 € 

Espresso Macchiato 2,7 € 

 

Cappuccino 3,6 € 

 

Café Crema 3,2 € 

 

Glas Tee 

Verschiedene Sorten vom Wein und Teelädle je 3 € 

 

 

Digestif Empfehlungen je 2cl 

 

Haselnuss, V Theurer 6 € 

 

Apfel & Quitte, V. Theurer 5,5 € 

 

Grappa, La Trentina Morbida, Marzadro 5 € 

 

Bergkirsche im Rumfass gereift, V Theurer 6,5 € 

 

Original Ammertal Whisky 

Single Malt & Grain 8 Jahre im Eichenfass 6 € 

 

Fragen Sie gerne nach unserer kompletten Karte 


