
 

 

 

Preise in Euro 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gasthaus Menü 
_________________________________________ 

 

 

Gebratener Fenchel 

mit Linsensalat und Joghurt 

 
_________________________________________ 

 

Weiße Spargelcremesuppe 

mit Spargeleinlage 

 
_________________________________________ 

 

Brust und Keule vom Schwarzfederhuhn 

mit Mairübchen und Kartoffelpüree 

 
_________________________________________ 

 

Bayrisch Creme 

mit Vanille und Heidelbeerragout 

 

oder 

 

Regionale Käseauswahl 

Blütenkäse/ Trollingerkäse/ Allgäuer Bergkäse 

mit Rhabarber Chutney und Brot 

 

 

 

 

 

3 Gänge mit Suppe 45€ 

3 Gänge mit Vorspeise 52€ 

4 Gänge 59€ 

 

Weinbegleitung 

3 Gläser 17€ 

4 Gläser 22€ 
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Hausgebackenes Brot mit gesalzener Butter 3€ 

 

 

 

Vorweg 

 

Gebratener Fenchel 

mit Linsensalat und Joghurt 14€ 

 

Blattsalate der Saison 

mit Gemüse, Vinaigrette und Kernen 10€ 

 

Rinderkraftbrühe 

mit Kräuterflädle und Schnittlauch 8€ 

 

Weiße Spargelcremesuppe 

mit Spargeleinlage 8€ 

 

 

Hauptgerichte 

 

Filet von der Lachsforelle 

mit Spargel, Erbse, Frühlingslauch und Kartoffelpüree 29€ 

 

Brust und Keule vom Schwarzfederhuhn 

mit Mairübchen und Kartoffelpüree 31€ 

 

Semmelknödel mit Kräutern und Bergkäse 

mit Spargel, Erbse und Frühlingslauch 23€ 

 

Zwiebelrostbraten vom Württemberger Rind 

mit Soße, Maultäschle und Spätzle 32€ 

Kleiner Blattsalat als Beilage 5€ 
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Dessert 

 

Bayrisch Creme 

mit Vanille und Heidelbeerragout 10€ 

 

Marinierte Erdbeeren mit Vanilleeis 8€ 

 

Regionale Käseauswahl 

Blütenkäse/ Trollingerkäse/ Allgäuer Bergkäse 

mit Rhabarber Chutney und Brot 14€ 

 

Affogato 

Vanilleeis mit Espresso 6€ 

 

Kugel Eis oder Sorbet 

Vanilleeis/ Quarkeis 

Erdbeersorbet/ Rhabarbersorbet/ Schokoladensorbet 3€ 

 

 

 


